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DECLARACION CAMARAL N° 001/2021-2022

EL PLENO DE LA CAMARA DE SENADORES,
CONSIDERANDO:

Que, el restaurante “El Tabano" nace a iniciativa del sefior René Ibafiez Salazar en la
comunidad Sachojere, a 25 kilometros de la Ciudad de Trinidad, donde se inaugura la
primera sucursal como emprendimiento de la familia Ibanez, junto a lugarefios que
tenian criaderos de pacu y yacaré (lagarto propio de la zona).

Que, “El Tabano” se caracteriza por ofrecer delicias exoticas y Unicas, basadas en la
carne de yacaré, la misma que resulta rara para la mayoria de los citadinos de otras
regiones y de distintos paises.

Que, “El Tabano” es el primer restaurante que se inscribi6 al Programa Nacional de
Desarrollo Sustentable para aprovechamiento de la carne de yacaré, rigiéndose a
normas que respetan la dinamica, no solo ecolégica sino de toda la comunidad
circundante en la Amazonia.

Que, “El Tabano” fortalece la economia de los productores y la regién, ya que trabaja
con pequefios productores del Departamento del Beni, quienes cuentan con sus
propios criaderos, enviando la materia prima, ademas de ingredientes nativos de
primer, a las sucursales de las Ciudades de Santa Cruz y Cochabamba.

Que, los productores de carne de yacaré se someten a reglas y costumbres de su
gente y de la ecologia, son respetuosos de la veda, realizan el control para evitar la
caza ilegal de yacarés no adultos, base para asegurar su sostenimiento.

Que, “El Tabano” elabora y promueve la comida amazonica, sobre todo de la cola de
lagarto, carne silvestre de campo sabrosa, la carne de la cola del lagarto es firme y
suave, su sabor parece haber absorbido toda la generosidad del verdor en que crecid,
tiene la frescura latente de esos alimentos que emergen de aguas dulces de rio de
proteina exquisita.

Que. “El Tabano” decide implementar una estrategia muy exitosa de preparar platillos
internacionales adaptandolos a la carne del lagarto y a los productos locales del
Departamento del Beni, mediante reconocidas técnicas gastronémicas para elevar el
sabor y el menu.

Que, la rusticidad es el concepto del equipamiento que tienen sus cuatro sucursales a
nivel Nacional, los cuales son: Sachojere, Trinidad, Santa Cruz de la Sierra y la mas
reciente, en la Ciudad de Cochabamba.

Que, el Tabano a la fecha se constituye en el Unico restaurante local y nacional que
elabora comida variada amazonica de la cola de lagarto y aporta al desarrollo
sustentable del aprovechamiento de la carne de yacaré.

POR TANTO:

La Camara de Senadores en uso de sus atribuciones establecidas por la Constitucién
Politica del Estado y en aplicacion del articulo 164 de su Reglamento General;

Direccion: Plaza Murillo — Asamblea Legislativa Plurinacional de Bolivia —Telf.: {591-2) 2158701 — www.senado.bo

L.a Paz - Bolivia



P / -, T
-,.%(m;-wf/zéa {.%‘,}(f.-)/{/?k’ﬂ- ¢ _%Z/fi.f%xa[zkmz/,&/ ré %4///(/
- “
////ymr. s r/ f {/ffwafézie{)

DECLARA:

Rendir un justo y merecido reconocimiento al Restaurante “El Tabano” embajador de la
comida exotica amazodnica, por su aporte al aprovechamiento de la carne de yacaré y
la Gastronomia exdética amazodnica del Departamento del Beni.

Es dada en el Municipio de Trinidad, Departamento del Beni, a los dieciocho dias del
mes de noviembre del afio dos mil veintiuno.

Registrese, comuniquese y archivese.

Sen. Anc@%guez Ledezma

. PRESIDENTE
CAMARA DE SENADORES

CAMARA DE SENMADORES
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